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1.1

Veranstalter erstellen ein betriebliches Schutzkonzept unter Berlcksichtigung von Besuchern und
Mitwirkenden (Mitarbeiter und ehrenamtlich Tatige) unter Beachtung der geltenden Rechtslage und der
arbeitsmedizinischen Schutz- und Vorsorgeregelungen, das auf Verlangen der zustandigen
Kreisverwaltungsbehdrde vorzulegen ist.

1.2
Konzepte nach 1.1 missen insbesondere regeln,

— wie Kontaktmadglichkeiten reduziert werden und der Mindestabstand gewahrleistet werden kann,
— wie die Personenzahl in Relation zur RaumgréRe begrenzt werden kann,

— wie die geschlossenen Raumlichkeiten bestmaoglich gellftet werden konnen,

— wie die Mdglichkeiten zur Handehygiene umgesetzt werden kénnen,

— wie und in welchen Intervallen die notwendige Reinigung der Kontaktflachen erfolgt und

— wie die Kontaktpersonennachverfolgung konkret umgesetzt werden kann.

1.3

Veranstalter schulen Mitwirkende und berlcksichtigen dabei deren speziellen Arbeits- und
Aufgabenbereich, ihre Qualifikation und sprachlichen Fahigkeiten. 2Mitwirkende werden (iber den richtigen
Umgang mit Mund-Nasen-Bedeckung und allgemeine Hygienevorschriften informiert und geschult.
3Mitwirkende mit akuten respiratorischen Symptomen jeglicher Schwere durfen nicht arbeiten.

1.4

Veranstalter kommunizieren die Notwendigkeit der Einhaltung der Sicherheitsvorschriften an ihre Besucher
und Mitglieder. 2Gegenijber Besuchern und Gasten, die diese Vorschriften nicht einhalten, wird konsequent
vom Hausrecht Gebrauch gemacht.

1.5

Veranstalter kontrollieren die Einhaltung des betrieblichen Schutzkonzeptes seitens der Mitwirkenden und
Besucher und ergreifen bei Verstoen geeignete MaRnahmen.

1.6

Bei gastronomische Angeboten sind die einschlagigen Vorgaben zur Gastronomie einschlief3lich der
lebensmittel-hygienischen Vorgaben bei Wiederaufnahme des Betriebs umzusetzen.



